2% PANZER %

UNA PiccoLA “PERLA DI GUSTO” LEGATA ALLA TRADIZIONE CULINARIA PUGLIESE.
Sua MaEsTA “IL PANZEROTTO"

LA NOSTRA E UNA SFIDA,PRONTA A SODDISFARE UNA VASTA FASCIA DI CLIENTELA CHE ASSECONDA LE
TENDENZE CULINARIE CONTEMPORANEE CON RIVISITAZIONI IN CHIAVE GOURMET BEN CONGEGNATE, RISPET—
TANDO TUTTAVIA LA GENUITA DEI SINGOLI INGREDIENTI . PER PANZERIA, LA QUALITA E SEMPRE IN PRIMO
PIANO E L'ACQUISTO DI MATERIE PRIME ECCELLENTI E UN REQUISITO FONDAMENTALE PER GARANTIRLA.
INOLTRE, PREPARIAMO TUTTO AL MOMENTO, SOTTO | VOSTRI occHilll
LA NOSTRA NON E UNA ROSTICCERIA, O MEGLIO, NON OFFRIAMO UN SUPER FAST SERVICE
COME LE GRANDI CATENE DI RISTORANTI DI FAST FOOD DOVE IN POCHI SECONDI SCONGELANO, RISCALDANO E
SERVONO... IL TUTTO PRONTO DA NOI NON LO TROVERA MAI i
SE HA FRETTA TORNI PURE A TROVARCI QUANDO AVRA' TEMPO DI RILASSARSI
PER GUSTARE A PICCOLI MORSI LE NOSTRE PRELIBATEZZE, 1 NOSTRI PANZEROTTIL E LE
NOSTRE PIZZE DIVERSE DALLE SOLITE!W

MPORTANTE SAPERE CHE....

STIAMO ASSISTENDO A UN GRAN RITORNO DELLE FARINE POVERE E INTEGRALI IN QUANTO PIU NUTRIENTI,RIC—
CHE DI SOSTANZE BENEFICHE,LA MAGGIOR PARTE SENZA GLUTINE,MA SOPRATTUTTO MENO RAffINATE DELLA
FARINA BIANCA. QUELLE DI UNA VOLTA,DELLA (BUONA) CUCINA CONTADINA CHE STANNO ACQUISTANDO UN
POSTO DA PROTAGONISTE SULLA TAVOLA DEGLI ITALIANIL PERCHE LA FARINA RAFFINATA,O0 MEGLIO FARINA
BIANCA “O0” FAa MALE ? LA FARINA OO E LA FARINA DI FRUMENTO PIU RAFFINATA, SI RICAVA DAL CUORE
DEL CHICCO DI GRANO E, PER QUESTO MOTIVO, CONTIENE PIU ZUCCHERI E PROTEINE. ED PROPRIO L'ALTO CON—
TENUTO DI ZUCCHERI UNO DEI MOTIVI CHE RENDE PERICOLOSA QUESTA TIPOLOGIA DI FARINA PER LA NOSTRA
SALUTE.
INOLTRE, L'USO PROLUNGATO DELLA FARINA OO PUO CAUSARE UN AUMENTO DELLA GLICEMIA FAVORENDO IL
DEPOSITO DI GRASSI, CIO A CAUSA DI UNA MAGGIORE PRODUZIONE DI INSULINA. A LUNGO ANDARE, IL NOSTRO
ORGANISMO, RISCHIA DI INCORRERE IN MALATTIE CARDIOVASCOLARI, OLTRE AD UN'ALTA POSSIBILITA DI AVERE
PROBLEMI DI GLICEMIA E DIABETE. LA DIFFERERENZA TRA UNA FARINA MACINATA A PIETRA E LA 00~
INDUSTRIALE E PALPABILE :
LA PRIMA E GRANULOSA,GROSSOLANA,GUSTOSA E COLOR SABBIA, LA SECONDA HA L'ASPETTO DEL GESSO!!!

ADDIO FARINA 00

Noi bI PANZERIA, Cl TENIAMO AL VOSTRO BENESSERE!!!

UTILIZZIAMO PER LO PIU' FARINE BIOLOGICHE , quaLi ?
- TRITORDEUM ( BIOLOGICA ) 1L TRITORDEUM E UN NUOVO CEREALE, RISULTATO DELL'INCROCIO

NATURALE FRA IL GRANO DURO E L'ORZO SELVATICO, UN CEREALE CHE SI DISTINGUE PER LE SUE PROPRIETA BENEFICHE;
1. BASSO CONTENUTO DI GLUTINE = ALTA DIGERIBILITA ;

2. ALTO CONTENUTO DI LUTEINA = CAROTENOIDE ANTIOSSIDANTE CHE PROTEGGE GLI OCCHI E LA PELLE DAI RAGGI UV:
3. BASSO CONTENUTO DI AMIDO = ADATTA ANCHE A CHI PRESENTA PROBLEMI DI GLICEMIA ;

. ALTO CONTENUTO DI PROTEINE= ELEVATA DIGEBIRILITA ;

5. ALTO CONTENUTO DI FIBRE = CONTRIBUISCE A MANTENERE IN BUONO STATO LA FLORA BATTERICA INTESTINALE;

6. ALTO CONTENUTO DI RAME E ZINCO = PER IL CORRETTO FUNZIONAMENTO DEL METABOLISMO;

— PETRA "1 ( BIOLOGICA ) b1 6RANO TENERO TIPO “I” 100% GRANO TENERO ITALIANO

— PETRA 1119 ( BIOLOGICA ) INTEGRALE , 100% GRANO TENERO ITALIANO MACINATA A PIETRA CON
L'INNOVATIVO PROCESSO AUGMENTED STONE MILLING PER UNA SELEZIONE OTTICA PERFETTA DEL GRANO E LA
SETACCIATURA E CALIBRAZIONE CONTROLLATA NELL'IMPIANTO MOLITORIO INDUSTRIALE PIU AVANZATO D'ITaLia. UNa
FARINA PIU COMPLETA FONTE DI FIBRE NOBILI E CON UN CONTENUTO EQUILIBRATO DELLE PARTI DIVERSE DEL CHICCO
COMPRESO IL GERME DI GRANO.

— PETRA 0102 HP: FARINA DI GRANO TENERO TIPO "1"CON L'AGGIUNTA PARZIALE DI GRANO GERMOGLIATO 100%
GRANO TENERO ITALIANO, LA GERMOGLIAZIONE CONTROLLATA PERMETTE UNA FERMENTAZIONE OTTIMALE DEGLI IMPA—
STI OTTENENDO UN PRODOTTO FRIABILE, LEGGERO E IN CUI L'AROMA DEL FRUMENTO VIENE ESALTATO.

— PETRA 0106 HP ( BIOLOGICA ) PeTrA O106 HP E UNA MISCELA NATURALE BIOLOGICA

IN CUIl PETRA HA RIUNITO | MIGLIORI CEREALI BIOLOGICI DI SEGALE, SEMI SEMI DI ZUCCA, SEMI DI

GIRASOLE, SEMI DI GIRASOLE GERMOGLIATI, SEMI DI SESAMO, SEMI DI MIGLIO, SEMI DI LINO, FIOCCHI

DI AVENAX,

QUESTI INGREDIENTI, PERFETTAMENTE BILANCIATI TRA LORO, RAPPRESENTANO LA SOLUZIONE IDEALE

NELLA REALIZZAZIONE DI IMPASTI DELLA TRADIZIONE CONTADINA
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PANZERIA

PANZEROTTERIA GOURMET
PIZZERIA - BIRRERIA

7% DESSERT XK
SOUFFLE cloccoLaTo ( TUSCA) € 6,00
SOUFFLE PIsTAaccHIO ( TUSCA) € 6,50
FrutTO LIMONE ( MARTINUCCIL ) € 6,00
TarTUFO BIANCO ( MARTINUCCI ) € 5,00
TarTUFO NERO ( MARTINUCCI ) € 500
TARTUFO PISTACCHIO E MANDORLE ( MARTINUCCI ) € 6,00
CHEESECAKE VARIEGATO Al MIRTILLI Ross! ( PASTICCERIA TUSCA ) € 6,00
TiramisU ( PASTICCERIA TUSCA ) € 500
SPUMONE NoccioLa ( MARTINUCCL ) € 5,00
CICCIOTTI CON NUTELLA E ZUCCHERO A VELO € 5,00
ClOCCIOTTI CON PISTACCHIO DI SICILIA E ZUCCHERO A VELO € 550
CiCCIOTTI CON NUTELLA, PISTACCHIO DI SICILIA E ZUCCHERO A VELO € 6,00
N W

BEVANDE VINO DELLA CASA
Acqua MIN/NAT. cL. 50 € 1,00
AcQua NAT. VETRO CL.75 ( FILTRATA) € 1,50 CALICE
AcQuA MIN. VETRO cL.75 (FILTRATA) € 2,00/ | Rosso PRIMITIVO DI MANDURIA SECCO 13° € 14,00
ACQUA NAT. VETRO ORSINI CL. 75 € 2,00| | Rosso AMABILE PRIMITIVO 12° + 2 € 14,00
Coca coLa VETRO €L.33 € 250| | Rosso AGLIANICO DI MINERVING 13° € 4,00
Coca coLA ZERO VETRO CL.33 € 2,50| | Rosato b CELLINO SAN MARCO 12° € 4,00
SPRITE VETRO CL. 33 € 250| | VErDECA DI GRAVINA 12° € 4,00
Coca coLa LATTINA CL. 33 € 2,00
Coca COLA ZERO LATTINA CL33 € 2,00 CARAFFA LT.1
FANTA VETRO CL. 33 € 250 | Rosso PRIMITIVO DI MANDURIA SECCO 13°€ 10,00
FANTA LATTINA CL. 33 € 2,00| | Rosso AMABILE PRIMITIVO 12° + 2 € 10,00
SPRITE LATTINA CL. 33 € 2,00| | Rosso AGLIANICO DI MINERVINO 13° € 10,00
CHING SANPELLEGRINO VETRO €L. 33 € 2,00/ | RosaTo bi CELLINO SAN MARCO 12° € 10,00
CockralL SANPELLEGRINO VETRO cL.33 € 2,00| | VVErpECA DI GRAVINA € 10,00
SCHWEPPES VETRO L. 33 € 2,00
LEMONSODA VETRO CL. 33 € 2,50
THE PESCA SANTAL CL33 € 250
THE LIMONE SANTAL CL33 € 250

APEROL SPRITZ <6.00/COMPLETO <€ 9,00 (CON STUZZICIHINI)
CATMPARI SPRITZ = 7.00/COMPLETO € 10,00 (CON STUZZICIHINI)
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7% PANZEROTTI CLASSICI AL FORNO %

1 FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIO € 3,00
2 FIOR DI LATTE, POLPA DI POMODORO BIO ,CAPPERI , PEPE NERO € 400
3 FIOR DI LATTE, POLPA DI POMODORO BIO, PROSCIUTTO COTTO PRAGA € 4,00
4 FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIO,SALAME DOLCEMAGRO TOSCANO € 4,00
5 FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIO,VENTRICINA TIPICA CALABRESE € 5,00
PICCANTE, ( SALUMIFICIO SAN VINCENZO ), ‘NDUJA DI SPILINGA, CACIOCAVALLO DI

GROTTA

© PROVOLA, SALSICCIA DI CINGHIALE, PORCINI TRIFOLATI € 6,00
7 BurFaLA DOP DOLCENERA, POLPA DI POMODORO BIO, SALSICCIA DI CINGHIALE € 550
8 CIME DI RAPE DI FASANO, POMODORINI APPESI TORRE GUACETO € 550
9 FIOR DI LATTE, POLPA DI POMODORO BIO, SPECK GRAN RISERVA, RADICCHIO, € 6,00
CARDONCELLI

10 PROVOLA, CILIEGINO, CHAMPIGNON, ZUCCHINE, MELANZANE GRIGLIATE € 550

*IMPASTO PANZ. FORNO : TRITORDEUM BIOLOGICO (90%)
+ SEMI INTEGRALE MACINATA A PIETRA PETRA M1 (10%)

\uQ DISPONIBILITA MOZZARELLA SENZA LATTOSIO € 1,50 %
MOZZARELLA DI BUFALA € 150

7 PANZEROTTI CLASSICI FRITTI DS

1 FIOR DI LATTE, POLPA DI POMODORO BIO € 2,00

2 CIME DI RAPE DI FASANO, POMODORINI APPESI TORRE GUACETO € 350

3 FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIO, CAPPERI , PEPE NERO € 3,00

4 FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIO,CARNE TRITATA DI BOVINO 1° sCELTA € 3,00

5 BRASCIOLA DI SCOTTONA , CACIOCAVALLO INVECCHIATO IN GROTTA € 450
( COTTURA LENTA.)

© FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIOSPIANATA TIPICA CALABRESE PICCANTE € 350
( SALUMIFICIO SAN VINCENZO ) NDUTIA DI SPILINGA

7 FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIO,TRITO DI NOCI,GORGONzOLA DOP € 350
8 STRACCIATELLA ALLA MENTA, SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO SU € 450
LEGNO DI FAGGIO, MANDORLA DI TORITTO

9 MORTADELLA DI CINGHIALE,STRACCIATELLA AMODIO, PISTACCHIO SiciLia, € 4,00
CACIOCAVALLO DI GROTTA

10 CapPocoLLo DI MARTINA sTAG.120 66, ( SaLumiFicio CAROLI ), € 3,50
CILIEGINO SEMI SECCO, STRACCIATELLA AMODIO
11 PROVOLA AFFUMICATA,DATTERINO GIALLO PIZZUTO,COTTO PRAGA, € 4,00
CARDONCELLI
12 FIOR DI LATTE,POLPA DI POMODORO BIO,RICOTTA ASQUANTA € 3,00

(casEIFICIO AMODIO)

DISPONIBILITA MOZZARELLA SENZA LATTOSIO € 1,00
MOZZARELLA DI BUFALA € 1,00

** LA PASTELLA DEL NOSTRO PANZEROTTO HA UN PESO DI GR.70/75 **
** IMPASTO AL TRITORDEUM BIOLOGICO A BASSO CONTENUTO DI GLUTINE +
SEMI-INTEGRALE MACINATA A PIETRA**

NEL WEEKEND NON ACCETTIAMO VARIAZIONI DI INGREDIENTI,
5&‘ ECCETTO PER SOGGETTI INTOLLERANTI O ALLERGICI %

SERVIZIO E COPERTO € 2,00
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7% LE SFIZIOSITA X

— CHIPS CON BUCCIA Al SALI SPEZIATI DEL MEDITERRANEO € 4,00

— CHIPS CON SALSA TERIYAKI € 450
— CHIPS CON saLsA BBQ € 450
— CHIPS CON sAaLsA CHILLY € 450

— CHIPS CON SCAGLIE DI TARTUFO NERO PREGIATO E MIELE € 5,50

TARTUFATO

— CHIPs cON saLsa COCKTAIL € 4,50
— CHIPS CON SALSA TZATZIKI € 4,50
— CHIPS CON saLsA CHEDDAR € 450
— FILETTI DI POLLO CROCCANTE ( Y PZ. ) € 4.00
— Au bl POLLO AL BBQ (6 Pz.) € 7.00
— FRITTATINA IMPANATA SALSICCIA E FRIARIELLI ( AL PEZZO ) € 1.00
— S6AGLI0OZZE BARESI ( POLENTA) (8 Pz.) € 4,00
— CaRCIOFI PASTELLATI IGP pi BRINDISI ( 8 PZ. ) € 4,00

— FRITTELLE ALL'ORZO SELVATICO CON CREME sPaLMaBiLl € 4,00

ARTIGIANALI

— POLPETTE DI PANE HOMEMAGDE ( 8 Pz) € 4,00
— POLPETTE DI BACCALA (6 PZ) € 3,00
— POLPETTE DI ALGHETTE DI MARE (8 Pz) € 4,00

RO I

LA NOSTRA CUCINA NON GARANTISCE LA DISPONIRILITA DI TUTTI GLI
INGREDIENTL A QUALSTAST ORA.

SERVIZIO E COPERTO € 2,00
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7 PANZERIA: WE ARE DIFFERENT &

PER LA PRIMA VOLTA VI PRESENTIAMO QUATTRO PIZZE DAVVERO PARTICOLARI,
PROTAGONISTA E IL RAGU. PREPARATO DA NONNA NANNINA, ABRUZZESE DI ORIGINE

CINGHIALONA AL TARTUFO: RAGU DI CINGHIALE, PREPARATO € 12,00
SECONDO TRADIZIONALE RICETTA, SENZA POMODORO.

Fuori cottura: TARTUFO NERO PREGIATO IN SCAGLIE,

PARMAREGGIO.

PER IL SOFFRITTO: SEDANO, AGLIO, CIPOLLA, CAROTA

SPEZIE: PEPE NERO, SALVIA, ROSMARINO, BACCHE DI GINEPRO, TIMO, ALLORO

CERVINA: FIOR DI LATTE, RAGU DI CERVO, PREPARATO SECONDO € 12,00
TRADIZIONALE RICETTA, SENZA POMODORO.

FUORI COTTURA: PARMAREGGIO, ERBA CIPOLLINA, OLIO EVO

PER IL SOFFRITTO: CIPOLLA, CAROTA, SEDANO, AGLIO

SPEzIE: CHIODI DI GAROFANO, ALLORO, PEPE NERO

CAPRIOLO: RAGU DI CAPRIOLO PREPARATO SECONDO TRADIZIONALE € 13,00
RICETTA, PORCINI TRIFOLATI.

FUORI cOTTURA: CIUFFETTI DI PURE DI PATATE, PIZZICO DI PEPE NERO

PER IL SOFFRITTO: CIPOLLA, CAROTA, SEDANO

SPEZIE: FINOCCHIETTO, GINEPRO, PEPE NERO, AGLIO CHIODI DI GAROFANO

CACCIATORA: RAGU ALLA CACCIATORA PREPARATO CON CARNI DI € 13,00
SELVAGGINA MISTE (CERVO E CINGHIALE), OLIVE NERE, PECORINO ROMANO

DOP Buccia NERA, OLIO EVO

PER IL SOFFRITTO: CIPOLLA, CAROTA, SEDANO, AGLIO

SPEZIE: GINEPRO, SALVIA, ROSMARINO, NOCE, MOSCATA

LE NOSTRE PIZZE FRITTE
ISCO PZZA FRITTO CON ASCIUGATURA FIVALE Y FORNO

MONTANARA: SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, PARMAREGGIO, OLIO EVO, € 850

BASILICO

GUANCIA E BUFA: BuraLa camMpPaNa DOP, GUANCIALE IRPINO, € 12,00
DATTERINO GIALLO, PECORINO ROMANO DOP BuUCCIA NERA. OLIO EVO,

BASILICO

LA FIN DU MUN: FIOR DI LATTE € 12,00

FUORI COTTURA: MORTADELLA DI CINGHIALE ( SALUMIFICIO NEGRINI ),
SCAGLIONI DI CACIOCAVALLO INVECCHIATO IN GROTTA, CILIEGINO SEMI SECCO,
BURRATA AL PISTACCHIO, BASILICO, OLIO EVO.

\uﬁ * LA NOSTRA CUCINA NON GARANTISCE LA DISPONIRILITA DI A
TUTTL GLI INGREDIENTI A QUALSIASI ORA




**IMPASTO PIZZA BIOLOGICO : 80% GRANI
ANTICHI DI SICILIA 20% PETRA 1119 INTEGRALE

7 LE PIZZE ROSSE

1) REGINA ( LA PREFERITA DALLE DONNE) : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

2) REGINA MARGHERITA: SAN MARzANO, BUFALA DOP DOLCENERA

FUORI COTTURA : PARMAREGGIO 24 MESI, BUFALA, BASILICO, OLIO EVO N.S. PRODUZ.
3) DIAVOLA ( LA PREFERITA DAGLI UOMINI): SAN MARZANO,FIOR DI LATTE,
VENTRICINA PICCANTE CALABRESE ( SALUMIFICIO SAN VINCENZO), ‘NDUTA DI
SPILINGA, CACIOCAVALLO DI GROTTA, BASILICO, OLIO EVO PICCANTINO

4) MARTINA: SANMARZANO,FIOR DI LATTE, FUORI COTTURA: CAPOCOLLO DI
MARTINA sTAG.120 66(SALUMIFICIO CAROLI), CIUFFI DI STRACCIATELLA,
CILIEGINIO SEMISECCO, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

5) ITALIANA : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, FUORI COTTURA: CRUDO
GALLONI RISERVA ETT. NERA, DATTERINO ROSSO, BASILICO, OLIO EVO N.S. PRODUZ.
6) BARESANA : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA,
FUORI COTTURA: TONNO CALIPPO, OLIVE TAGGIASCHE, BASILICO E

OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

7) NAPULE’ : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, ACCIUGHE, CAPPERI, BASILICO,
OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE.

8) BOHEMIEN : SAN MARZANO , FIOR DI LATTE, FORMAGGIO FRANCESE ALLE
ERBE, CARDONCELLI, FUORI COTTURA: SPECK ARTIGIANALE ( VONTAVON 1957 ),
OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE, BASILICO

9) ROMANA: SAN MARZANO,FIOR DI LATTE,CAPPERI, OLIVE NERE, ACCIUGHE,
BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE.

10) ORTOLANA : SAN MARZANO,FIOR DI LATTE, ZUCCHINE, MELANZANE
GRIGLIATE, PEPERONI GRILL, AGLIO, MENTA, PANGRATTATO AROMATIZZATO,
OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE.

11) PANZERIA : SAN MARZANO, RAGU DI CINGHIALE, PORCINI TRIFOLATI,
PANNA BRUCIATA FUORI COTTURA: PETALI DI TARTUFO NERO PREGIATO, OLIO AL
TARTUFO, BASILICO

12) NORCINA : SAN MARZANO, BUFALA DOP DOLCENERA, SALSICCIA DI
CINGHIALE, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

13) MARINARA:SAN MARZANO, AGLIO, FUORI COTTURA: ORIGANO FRESCO,
BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

4) QUATTRO STAGIONI : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, OLIVE NERE, CAP—
PERI, FUNGHI CHAMPIGNON ( QUALITA CREMINO ), FUORI COTTURA: COTTO
PRAGA, CARCIOFI LOCALI, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

15) PICCIOSA : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON ( QUALI—
TA CREMINO ) FUORI COTTURA: COTTO PRAGA, CARCIOFI LOCALI, OLIVE TAGGIA—
SCHE, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE.

16) JUNIOR : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, WURSTEL DI SUINO, OLIO EVO N.S. PROD.
17) JUNIOR CHIPS : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, WURSTEL DI SUINO, CHIPS
CON BUCCIA ,0LIO EVO

18) DOLCEMAGRA : SAN MARzZANO, BUFALA DOP DOLCENERA, CARDONCELLI,
FUORI COTTURA: SALAME DOLCEMAGRO GOLFETTA E RICOTTINA CENTRALE

19) FUNGAIOLA : SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON
(QUALITA’ CREMINO), CARDONCELLI, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE
20) NONNA NANNINA : RAGU DELLA NONNA, POLPETTINE DI SCOTTONA, PRO—
VOLA, CIUFFONI DI CACIORICOTTA, FUORI COTTURA: SCAGLIE DI PARMAREGGIO,
PIZZICO DI PEPE NERO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE, BASILICO

21) AFFUMICATA : SAN MARZANO, SPECK ARTIGIANALE GRAN RISERVA,
BURRATA AFFUMICATA, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE,

22) DUCHESSA: SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, PANNA, CRUDO GALLONI
RISERVA, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE.

23) ARMONIA: SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, FUNGHI PORCINI TRIFOLATI,
SALSICCIA FRESCA DI CINGHIALE, GORGONzZOLA DOP. FUORI COTTURA: GRANEL—
LA DI NOCI, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

**SU RICHLESTA : PIZZA CON BORDO SOTTILE
| NOSTRI IMPASTI SONO ALTAMENTE DIGERIBILI IN QUANTO SONO Ab ALTA IDRATAZIONE,
uTiLiZZIAMO FARINE “NON RAFFINATE » A BASSO CONTENUTO DI GLUTINE.

DS

€ 6,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 8,50

€ 850
€ 9,00

€ 750
€ 9,00

€ 8,00
€ 8,00

€ 14,00

€ 9,00
€ 5,00
€ 8,50

€ 8,50
€ 7,00
€ 750
€ 10,00

€ 750
€ 10,00

€ 8,00
€ 8,50
€ 11,00

I




ANTICHI DI SICILIA 20% PETRA 1119 INTEGRALE

7 LE PIZZE BIANCHE DS

24) GALLONI RISERVA: BuraLa DOP DOLCENERA, € 950
FUORI COTTURA: CRUDO GALLONI RISERVA ( ETICHETTA NERA ),BUFALINA CENTRALE

,BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

25) BUFALA : BuraLa DOP DOLCENERA, PARMAREGGIO, BASILICO, OLIO EVO N. PROD. € 7,50

# **IMPASTO PIZZA BIOLOGICO : 80% GRANI ﬂ

26) PUGLIA MIA: CiM D RAP, CILIEGINO SEMICOTTO, PROVOLA, FUORI COTTURA: € 950
OLIVE TAGGIASCHE, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

27) DELICATA : FIOR DI LATTE, FUORI COTTURA: BRESAOLA DI ANGUS € 9,00
DATTERINO ROSSO, RUCOLA, SCAGLIE PARMAREGGIO, OLIO EVO AL LIMONE

28) DEL CASARO : PROVOLA AFFUMICATA, GORGONZOLA DOP, CACIOCAVALLO € 8,00

AFFINATO IN GROTTA, PECORINO FRESCO DI MINERVINO, PECORINO STAGIONATO IN

GROTTA, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

29) CRUDAIOLA : FIOR DI LATTE, FUORI COTTURA: DATTERINO, RUCOLA SELVATICA, <€ 7,50

CACIORICOTTA DI CAPRA IN SCAGLIE, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

30) FRIARIELLI : BUFALA, FRIARIELLI, SALSICCIA DI CINGHIALE € 10,00
31) DOLCETTO AL TARTUFO: VELLUTATA DI ZUCCA HOMEMADE, FIOR DI LATTE, € 11,00

PANCETTA ARROTOLATA AL TARTUFO. FUORI COTTURA: SCAGLIE DI TARTUFO NERO

PREGIATO, OLIO EVO AL TARTUFO, BASILICO

32) MORTAZZA : FIOR DI LATTE, FUORI COTTURA : PARMAREGGIO, MORTADELLA DI € 900

CINGHIALE, PISTACCHIO DI SICILIA, BURRATINA AL PISTACCHIO, BASILICO, OLIO EVO N. PROD.

33) NORVEGESE : BuraLa DOP DOLCENERA, FUORI COTTURA: SALMONE € 12,00
NORVEGESE, MOUSSE DI ASPARAGI, LAMELLE DI MANDORLE DI TORITTO, OLIO EVO N. PROD

34) GRICIA: CREMA DI PECORINO ROMANO DOP, GUANCIALE CROCCANTE, PEPE € 10,00
NERO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE.

35) ZUCCOTTO : FIOR DI LATTE, COTTO AFFUMICATO PARMACOTTO, PANGRATTATO, <€ 8,50

FUORI COTTURA: ZUCCHINE ALLA POVERELLA, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

36) VEGETARIANA : PROVOLA , PEPERONI, MELANZANE E ZUCCHINE GRIGLIATE, € 850

PANGRATTATO AROMATIZZATO, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

37)SICILIANA : BuraLa DOP DOLCENERA, MELANZANE GRIGLIATE,PANGRATTATO, <€ 8,50

BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

38) ESSENZA DI BOSCO : PRoOVOLA, PORCINI TRIFOLATI, SPECK GRAN RISERVA € 13,00
FUORI COTTURA: FONDUTA DI PECORINO ROMANO, PETALI DI TARTUFO NERO, GOCCE DI

MIELE AL TARTUFO

39) VEGANA : SALSA ALLE NOCI, RADICCHIO TREVIGIANO, MELANZANE, € 9,00

CARDONCELLI, PANGRATTATO, BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

40O) FIOR DI COTTO : FIOR DI LATTE, PROS, COTTO AFFUMICATO ( PARMACOTTO), € 9,00

FORM. FRANCESE ALLE ERBE, PANGRATTATO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

41) BURRATA E CRUDO : FIOR DI LATTE, DATTERINO GIALLO, OLIO EVO NOS. PRODU. € 950

FUORI COTTURA: GALLONI RISERVA, BURRATA CENTRALE, BASILICO

42) GUANCIA AL TARTUFO : BuraLa DOP DOLCENERA, GUANCIALE DI SUINO € 10,00
NERO IRPINO, FUORI COTTURA: TARTUFO NERO FRESCO PREGIATO IN SCAGLIE, OLIO AL

TARTUFO

43) TOSCANA : FIOR DI LATTE, LARDO DI COLONNATA ARTIGIANALE AFFINATO IN € 850

FOGLIE DI ALLORO, PERA FETEL, SCAGLIE DI PECORINO ROMANO DOP BuCCIA NERA,

BASILICO, OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE

44) VONTAVON RISERVA : PROVOLA, CREMA DI ZUCCHINE HOMEMADE, SPECK € 10,00
ARTIGIANALE 1957 (SALUMIF. VONTAVON), DATTERINO GIALLO, FUORI COTTURA:

GHERIGLI NOCI. OLIO EVO NOSTRA PRODUZIONE.

45) E CHE TE LO DICO A FARE: VELLUTATA DI ZUCCA HOMEMADE, FIOR DI LATTE, € 13,00
PORCINI TRIFOLATI, SALSICCIA TIPICA TOSCANA, CIUFFI DI GORGONzOLA DOP,

FUORI COTTURA: PETALI DI TARTUFO NERO PREGIATO, OLIO AL TARTUFO.

DISPONIRILITA MOZZARELLA SENZA LATTOSIO € 2,00
MOZZARELLA DI BUFALA € 2,00

**SU RICHIESTA : PIZZA CON BRORDO SOTTILE
| NOSTRI IMPASTI SONO ALTAMENTE DIGERIBILI IN QUANTO SONO AD ALTA IDRATAZIONE,
uTiLizZIAMO FARINE “NON RAFFINATE ” A BASSO CONTENUTO DI GLUTINE. ADOTTIAMO UN LENTO
PROCESSO DI LIEVITAZIONE,FERMENTAZIONE E MATURAZIONE DONANDO AL PRODOTTO UNA GIUSTA
\% FRAGRANZA E UN SAPORE DAVVERO UNICO!!! §/

** | A NOSTRA CUCINA NON GARANTISCE LA DISPONIBILITA DI TUTTI GLI INGREDIENTI A QUALSIASI ORA
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7 DEGUSTAZIONE PRODOTTITIPICI <%

** | FORMAGGI CHE VI PROPONIAMO PROVENGONO DA MASSERIE PUGLIESI E LUCANE.
** ALCUNI SALUMI DA PICCOLI SALUMIFICI EMILIANI, TOSCANI E PUGLIESI.

LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI:

— PECORINO FRESCO DI MINERVINO

— CAPRINO FRESCO DI ALTAMURA

— CACIOTTA PICCANTE, ALLO ZENZERO, CURCUMA E FIORI
— PECORINO AFFINATO IN FOGLIE DI RUM E TABACCO

LA NOSTRA SELEZIONE DI SALUMI:
— PROSCIUTTO CRUDO GALLONI RISERVA ETICHETTA NERA

— CARRE' AFFUMICATO DI SUINO

— MORTADELLA DI SUINO NERO

—CAPOCOLLO DI MARTINA ( sTAG. 120 GIORNI SALUMIFICIO CAROLI )

— SALAME AL TARTUFO

— PANCETTA ARTIGIANALE ARROTOLATA AL PEPE ( DE CARLO SALUMI )
— BRESAOLA AL TARTUFO

— SALSICCIA LUCANICA ( DOLCE / PICCANTE )

N.B. | PRODOTTI ELENCATI POTREBBERO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA

5% LA QUALITA" PER NOIE" FONDAMENTALEN 4

TAGLIER]

IL TUTTO ACCOMPAGNATO DA PANE DI SEMOLA DI LATERZA

1) DEL GUERCIO - PER 1 PERSONA : SALUMI, FORMAGGI , LATTICINI, € 11,00
SOTT'OLI DI NOSTRA PRODUZIONE,CONFETTURE ARTIGIANALI

2) DEL CONTI — PER 2 PERSONE : SALUMI, FORMAGGI, LATTICINI, € 18,00
SOTT'OLI DI NOSTRA PRODUZIONE, CONFETTURE ARTIGIANALI

3) DEL BARONE — PER 1 PERSONA : SOLO SALUMI, SOTT'OLI DI € 10,00
NOSTRA PRODUZIONE

14) DEL BARONETTIL — PER 2 PERSONE : SOLO SALUMI, SOTT'OLI DI € 16,00
NOSTRA PRODUZIONE

5) DELLA MARCHESA — PER 1 PERSONA : SOLO FORMAGGI, € 10,00
CONFETTURE ARTIGIANALI

©) DEL MARCHESI - PER 2 PERSONE : SOLO FORMAGGI, CONFETTURE € 16,00
ARTIGIANALI
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7% ANTIPASTI X

— MORTADELLA DI CINGHIALE , BURRATA ARTIGIANALE, € 8,00
PISTACCHI DI SiciLia

— CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA ( sALUMIFICIO caroul ) € 800
( sTAG. 120 GG) CON BURRATA AFFUMICATA E CILIEGINO
SEMIDRY

— CARPACCIO DI BRESAOLA DI ANGUS, RUCOLA, CILIEGINO, <€ 9,00
SCAGLIE DI PARMAREGGIO, OLIO EVO AL LIMONE, PEPE,
GOCCE DI GLASSA BALSAMICA

— CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO., RUCOLA, € 12,00
CILIEGINO, SCAGLIE DI PARMAREGGIO, LIMONE, PEPE, OLIO
EVO, GOCCE DI GLASSA BALSAMICA

— Prosciutto cRUDO DI PARMA (GALLONI RISERVA) € 950

ETICHETTA NERA, BURRATA ARTIGIANALE

— VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE, MENTA, GLASSA € 6,00
BALSAMICA
— Z1zzoNA DI BuFaLa DoLceENERA: GR.S500 € 15,00

— BURRATA ARTIGIANALE GR. 500 (caseiFicio AMobio) € 13,00

— 1) FIGLIATA RIPIENA BOCCONCINI E PANNA GR. 500 € 13,00
(casEIFICIO AMODIO)

— 2) FIGLIATA TARTUFO NERO* € 16,00

— 3) FIGLIATA MORTADELLA DI SUINO NERO E PISTACCHI DI € 16,00

SICILIA®

ha' * CHIEDI DISPONIBILITA :SA

LA NOSTRA CUCINA NON GARANTISCE LA DISPONIRILITA DI TUTTI GLI
INGREDIENTL A QUALSTAST ORA.

SERVIZIO E COPERTO € 2,00
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